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Pastificio Ducato D’Amalfi è un nuovo innovativo ed ambizioso progetto nel 
mondo della produzione della pasta artigianale a Gragnano.  

Oltre alla produzione artigianale della pasta secondo disciplinare IGP, il pastifi-
cio prevede un percorso multimediale, una dispensa ed un’area degustazione 
con lo scopo di offrire un’esperienza autentica, unica e completa ai visitatori. 

Il percorso, unico nel suo genere, prevede una visita immersiva multimediale e 
sensoriale, da effettuare all'interno del pastificio situato nel cuore di Gragna-
no (Capitale Europea della Pasta), da abbinare eventualmente a degustazioni, 
workshop, eventi privati e cooking show.

The first multimedia experience dedicated to Gragnano Pasta: it is located inside a 
Pasta Artisan Factory, in the heart of Gragnano (near Sorrento and Positano) which is a 
city with a centuries-old tradition in the artisan manufactory of Pasta and so, for this 
reason, it is famous all over the world.

Itinerary provides a captivating and unique experience in Pasta Gragnano World and its 
History, and it's also possible to combine the digital experience with workshops, tasting, 
private events and cooking classes, for a complete involvement.

Pastificio Ducato D'Amalfi is a new and inspiring 
concept in the scenario of artisan pasta's 
production in Gragnano. 

Thanks to the fact that the production of 
Gragnano's Pasta follows the guidelines given by 
the IGP policy, the factory offers an authentic   
experience to all the visitors with an immersive 
digital experience, a tasting area and a shop of 
pasta and local products. 

Proposta 1:
 

PASTA EXPERIENCE
Percorso Immersivo Digitale 

Proposta 3:
 

COOKING EXPERIENCE
Percorso Immersivo Digitale + 
Cooking Class + 
Degustazione  

Proposta 2:
 

TASTING EXPERIENCE
Percorso Immersivo Digitale + 
Degustazione


