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REGALARE IL GUSTO,
RACCONTARE UNA STORIA.

Nel cuore di Gragnano, dove I’aria dei Monti Lattari incontra la brezza del mare, nasce la nostra arte: trasformare la tradizione in emozione.
Ogni box regalo firmata Pastificio Ducato d’Amalfit Gragnano racchiude il sapore autentico dell’Italia pit vera, fatta di ingredienti selezionati,
gesti artigianali e un amore infinito per la buona tavola.

Ogei La Dispensa del Ducato si rinnova: nuovi prodotti, nuove ricette e una veste grafica dal design contemporaneo, elegante e autentico.
Una linea pensata per chi ama regalare emozioni attraverso il gusto, per chi riconosce il valore delle cose fatte bene, da mani esperte,

co1n cuore, con passione.

Dalle salse iconiche della tradizione napoletana, come Il Ragu di Nonna Peppa e La Genovese Napoletana, ai pomodori piu dolei e
succosi: Datterino Rosso, Datterino Giallo e Pomodoro Lungo Pelato “Conteso” tino alla delicata Crema di Zucchine: ogni vasetto racconta

la nostra terra e la sua cultura gastronomica.

Quest’anno, scegli di regalare un racconto di eccellenza italiana.
Scegli Pastificio Ducato d’Amalfi Gragnano.

Scegli il valore del buon gusto.
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5 astucci da 500g di Pasta di Gragnano IGP

* 3 barattoli di pomodoro selezione "La Dispensa
del Ducato”

¥ D RS - : |

e PASTIFICIO

PASTIFICIO TR

= ST L PASTIFICIO

“ 1 . « ) ra &

1 kL \ \\‘ | \ | | _\ v \ 1 |

—— = YAQTIRL( I

o PASTA DI GRAGNANCHST i ! \ ST lr f l’(‘ 10

e —= PASTA DI GRAGNANO 1GP u ) |

Ry Pasta di Semola di Grano Du Nt 1y .

- Trafilata al Bronzo ‘s - \ \ "

";:,. = Pasta di Semola di Grano Duro . A A % 1GP

- N Trafilata al Bronzo

%

~ % .

= PASTA DI GRAGNANO IGP )

) 2 : —PASTIRICq

."t: ™ Pasta di Semola di Grana Duro M 3 T ] e
o Trafitata al Bronzo 17 1 {f{ \ &» rj\ -
08 = L q ;

‘ LA \ T A = S A \_J

x LR U | }7‘1 v
B CRARN e 4
_ —— — GRAGNANQ

5 g -
g

LINGUINE
10 min. \

SPAGHETTI
ra 7 min \ CANDELE CORTE

100% GRANO ITALIANO Cottura
Made in Ital .

100% GRANO ITALIANO Y
A a0y 100% GRANO ITALIANO
s00ge 2

500g€e

~— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___




\ 4

PASTIFICIO

DUCA'
AMAI

9 astucci da 500g di Pasta di Gragnano IGP

e 3 barattoli di pomodoro selezione "La Dispensa
del Ducato” y

| s ; v
= - - —
cl10 |’\ST|V|[:||I STIFIC PASTIFICIO — ——————
A \ “1C10 .
PASTIFICIO \ T 1 5 T s e
Y ¥ v

- —~ e
])l C A v
PASTIFICIO

ANO IGP

® 1y e

A M A L PASTIFICIO A SIS

3 oo (108 DU CATO Dl C ATO

7.:\ I k $ AQKC l A 7: 4 sho i " 11\ \l \ ] l“ l

t ) ‘ ) ! 2 A - "

) PASTA DI GRAGNAS M A e Ko

Y . ; e o D e 3 (g F cecsicce

\'\\ Fage dﬁz:{::;laa'dér(;:\ : PASTA DI GRAGNANO IGP

A . SATAN P

E\ \ RANEA TS GRAGNANO I Pasta di Semola di Grano Duro S —‘P \ S T I l" l (: I [)

N Pasta di Semola di Grano Duro Trafilata al Bronzo D T ~ g

‘\~ Trafilata al Bronzo [ ( ‘_\ Vﬁ‘-“ )
}% ‘ L A L

— p S n i) AN \ \’\ 0

N
—
—~
e
< ELICHE '}
k" 10 min-\ ¢ VESUVIO
100% GRAE ITALANO
Nade m

ottuea 10
100% GRANO ITALIAL
Mad: I

@ Aade in Italy
‘ S 100% GRANO [TALIANO
500ge

CANDELE CORTE
Cottura 10min. \

: 500g€

~— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___




5 astucci da 500g di Pasta di Gragnano IGP
(di cui 500¢gr di Fusilli - formato speciale)

e 1 barattolo Pomodoro Lungo Pelato “Conteso'
selezione "La Dispensa del Ducato"

e 1 barattolo Ragii di Nonna Peppa selezione
"La Dispensa del Ducato"
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[L. PASTIFICIO DUCATO
D’AMALFI GRAGNANO
k. UN'AZIENDA AL
FEMMINILE.

Le fondatrici dell'azienda, infatti, sono tre donne:
Chiara, Anna e Daniela, profondamente unite dall'amore
per le proprie radici, per Gragnano, la "Citta della Pasta™.

CHIARA CASO E IL CEO, UNA GIOVANE E
AMBIZIOSA IMPRENDITRICE.
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LA PASTA DI GRAGNANO IGP




La Pasta di Gragnano IGP
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100% Made in ltaly
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Essiccazione lenta a bassa temperatura

Trafilatura al Bronzo
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100% artigianale
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Acqua dei Monti Lattari
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Pack 100% riciclabile nella carta
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TRADIZIONE, PASSIONE E INNOVAZIONE
DAL CUORE DI GRAGNANO.

Nel cuore della “Citta della Pasta”, tra il blu del mare di Amalfi e 1l verde dei Monti Lattari, nasce Pastificio Ducato d’Amalfi
Gragnano, un’azienda al temminile che celebra ogni giorno la grande tradizione pastaia italiana con uno sguardo rivolto al futuro.

Qui la Pasta di Gragnano I.G.P. prende vita da un impasto semplice e puro; granoe 100% italiano e acqua delle sorgenti dei Monti
Lattari, lavorato secondo 1 metodi artigianali tramandati di generazione in generazione: trafilatura al bronzo ed essiccazione lenta a
bassa temperatura.

Ogni formato nasce dalle mani dei nostri maestri pastai, che custodiscono I’arte di una citta riconosciuta nel mondo come patrimonio

gastronomico italiano.

Il Pastificio Ducato d’Amalfi & anche ricerca, design e sostenibilita: confezioni curate ner minimi dettagli, materiali riciclabili, attenzione

all’ambiente e alla bellezza come forma di rispetto per la materia prima.
Una filosofia che unisce autenticita, eleganza e innovazione, per portare sulle tavole di tutto 1l mondo il sapore vero della Campania

: : : :
un’esperienza fatta di gusto, cultura e passione.
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Pastificio Ducato d’Amalfi Gragnano Srl

Via Ponte Trivione, 2

80054 Gragnano (NA) Italy
P.IVA 09054801213

Tel. +39 081 189 49 688

info@pastificioducatodamalfi.it

www.pastificioducatodamalfi.it
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