


L’ITALIA IN TAVOLA 
Le box regalo Pastificio Ducato d’Amalfi Gragnano



REGALARE IL GUSTO,  
RACCONTARE UNA STORIA.

Nel cuore di Gragnano, dove l’aria dei Monti Lattari incontra la brezza del mare, nasce la nostra arte: trasformare la tradizione in emozione. 
Ogni box regalo firmata Pastificio Ducato d’Amalfi Gragnano racchiude il sapore autentico dell’Italia più vera, fatta di ingredienti selezionati, 
gesti artigianali e un amore infinito per la buona tavola. 

Oggi La Dispensa del Ducato si rinnova: nuovi prodotti, nuove ricette e una veste grafica dal design contemporaneo, elegante e autentico. 
Una linea pensata per chi ama regalare emozioni attraverso il gusto, per chi riconosce il valore delle cose fatte bene, da mani esperte, 
con cuore, con passione. 

Dalle salse iconiche della tradizione napoletana, come Il Ragù di Nonna Peppa e La Genovese Napoletana, ai pomodori più dolci e 
succosi: Datterino Rosso, Datterino Giallo e Pomodoro Lungo Pelato “Conteso”  fino alla delicata Crema di Zucchine: ogni vasetto racconta 
la nostra terra e la sua cultura gastronomica. 

Quest’anno, scegli di regalare un racconto di eccellenza italiana. 
Scegli Pastificio Ducato d’Amalfi Gragnano. 
Scegli il valore del buon gusto. 
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NUOVI GUSTI CHE RACCONTANO  
LA NOSTRA TERRA, NUOVA VESTE: 
L’ECCELLENZA DI SEMPRE.



MAGIC BOX 
3KG
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• 6 astucci da 500g di Pasta di Gragnano IGP



MAGIC BOX 
5KG
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• 10 astucci da 500g di Pasta di Gragnano IGP



MAGIC BOX 
8KG
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• 16 astucci da 500g di Pasta di Gragnano IGP



BOX PASTA 
E POMODORO
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• 5 astucci da 500g di Pasta di Gragnano IGP 
• 3 barattoli di pomodoro selezione "La Dispensa 

del Ducato”



BOX CONNUBIO 
PERFETTO

• 9 astucci da 500g di Pasta di Gragnano IGP 
• 3 barattoli di pomodoro selezione "La Dispensa 

del Ducato”
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BOX ESSENZA  
DI NAPOLI

• 5 astucci da 500g di Pasta di Gragnano IGP  
(di cui 500gr di Fusilli - formato speciale) 

• 1 barattolo Pomodoro Lungo Pelato “Conteso" 
selezione "La Dispensa del Ducato" 

• 1 barattolo Ragù di Nonna Peppa selezione  
"La Dispensa del Ducato" 

• 1 barattolo Genovese Napoletana selezione  
“La Dispensa del Ducato"
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BOX DOMENICA 
PARTENOPEA

• 9 astucci da 500g di Pasta di Gragnano IGP    
(di cui 500gr di Fusilli - formato speciale) 

• 1 barattolo di Pomodoro Lungo Pelato “Conteso" 
selezione "La Dispensa del Ducato" 

• 1 barattolo di Ragù di Nonna Peppa selezione 
"La Dispensa del Ducato" 

• 1 barattolo di Genovese Napoletana selezione 
"La Dispensa del Ducato”
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BOX MEDITERRANEA 
SMALL

• 9 astucci da 500g di Pasta di Gragnano IGP        
(di cui 500gr di Fusilli - formato speciale) 

• 1 Pomodoro Lungo Pelato “Conteso" selezione  
"La Dispensa del Ducato" 

• 1 barattolo di Ragù di Nonna Peppa selezione   
"La Dispensa del Ducato" 

• 1 barattolo di Genovese Napoletana selezione   
“La Dispensa del Ducato" 

• 1 Confezione di Lenticchie Centumbrie biologiche  
• 1 Confezione di Ceci Centumbrie biologiche 
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BOX MEDITERRANEA

• 14 astucci da 500g di Pasta di Gragnano IGP      
(di cui 500gr di Fusilli - formato speciale) 

• 3 barattoli di pomodoro selezione "La Dispensa 
del Ducato" 

• 1 barattolo di Ragù di Nonna Peppa selezione   
"La Dispensa del Ducato" 

• 1 barattolo di Genovese Napoletana selezione    
"La Dispensa del Ducato" 

• 1 barattolo di Crema di Zucchine selezione       
“La Dispensa del Ducato" 

• 1 Confezione di Lenticchie Centumbrie biologiche  
• 1 Confezione di Ceci Centumbrie biologiche 
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PASTA, DONNE E INNOVAZIONE:  
COSÌ NASCE IL PASTIFICIO 

ARTIGIANALE D'ECCELLENZA 
DUCATO D’AMALFI GRAGNANO



IL PASTIFICIO DUCATO 
D’AMALFI GRAGNANO  
È UN'AZIENDA AL 
FEMMINILE.

Le fondatrici dell'azienda, infatti, sono tre donne: 
Chiara, Anna e Daniela, profondamente unite dall'amore 
per le proprie radici, per Gragnano, la "Città della Pasta”. 

CHIARA CASO È IL CEO, UNA GIOVANE E 
AMBIZIOSA IMPRENDITRICE.
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LA PASTA DI GRAGNANO IGP



Acqua dei Monti LattariTrafilatura al Bronzo100% Made in Italy

Pack 100% riciclabile nella carta100% artigianaleEssiccazione lenta a bassa temperatura

La Pasta di Gragnano IGP
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TRADIZIONE, PASSIONE E INNOVAZIONE  
DAL CUORE DI GRAGNANO.

Nel cuore della “Città della Pasta”, tra il blu del mare di Amalfi e il verde dei Monti Lattari, nasce Pastificio Ducato d’Amalfi 
Gragnano, un’azienda al femminile che celebra ogni giorno la grande tradizione pastaia italiana con uno sguardo rivolto al futuro. 

Qui la Pasta di Gragnano I.G.P. prende vita da un impasto semplice e puro; grano 100% italiano e acqua delle sorgenti dei Monti 
Lattari, lavorato secondo i metodi artigianali tramandati di generazione in generazione: trafilatura al bronzo ed essiccazione lenta a 
bassa temperatura. 
Ogni formato nasce dalle mani dei nostri maestri pastai, che custodiscono l’arte di una città riconosciuta nel mondo come patrimonio 
gastronomico italiano. 

Il Pastificio Ducato d’Amalfi è anche ricerca, design e sostenibilità: confezioni curate nei minimi dettagli, materiali riciclabili, attenzione 
all’ambiente e alla bellezza come forma di rispetto per la materia prima. 
Una filosofia che unisce autenticità, eleganza e innovazione, per portare sulle tavole di tutto il mondo il sapore vero della Campania 
un’esperienza fatta di gusto, cultura e passione. 
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La Pasta di Gragnano IGP



Grazie



Pastificio Ducato d’Amalfi Gragnano Srl 

Via Ponte Trivione, 2 
80054 Gragnano (NA) Italy 

P.IVA 09054801213 

Tel. +39 081 189 49 688 
info@pastificioducatodamalfi.it 

www.pastificioducatodamalfi.it

mailto:info@pastificioducatodamalfi.it

