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[L. PASTIFICIO DUCATO
D’AMALFI GRAGNANO
. UN'AZIENDA AL
FEMMINILE.

Le fondatrici dell'azienda, infatti, sono tre donne:
Chiara, Anna e Daniela, profondamente unite dall'amore
per le proprie radici, per Gragnano, la "Citta della Pasta™.

CHIARA CASO E IL CEO, UNA GIOVANE E
AMBIZIOSA IMPRENDITRICE.
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LA PASTA DI GRAGNANO IGP

GRAGNANO
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La Pasta di Gragnano IGP
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D |
100% Made in Italy Trafilatura al Bronzo Acqua dei Monti Lattari
Y,
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Fssiccazione lenta a bassa temperatura 100% artigianale Pack 100% riciclabile nella carta




Adagiata tra le pendici dei Mont1 Lattari e affacciata sul
Goltfo di Napoli, Gragnano e un gioiello della Campania, a
pochi chilometri da Sorrento e dalla Costiera Amalfitana.

Nota come la “Citta della Pasta”, Gragnano e famosa

nel mondo per la sua tradizione artigianale nella produzione
di pasta trafilata al bronzo ed essiccata lentamente a bassa
temperatura.

QQui, I’aria che soffia dai monti incontra la brezza marina,
creando il microclima perfetto per asciugare la pasta “come
una volta”.

Gragnano non e solo un luogo geografico: € un
patrimonio culturale e gastronomico che racconta
I’eccellenza italiana.

PASTIFICTO

~ GRAGNANO___

PASTIFICIO
DUCATO
AMALF I

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semnola di Grano Duso
Traflata ol Beonzo

SPAGHETTONI

Cottura 12 min. \

100% GRANO ITAUANO

— Made in s
E);rento %
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GUSTO E TRADIZIONE

Il Ducato D’Amalfi Gragnano & un pastificio specializzato
nella produzione di Pasta di Gragnano IGP: utilizza solo

grano 100% italiano e acqua delle sorgenti de1 Monti

Lattari e s1 affida alla secolare tradizione dei pastai
oragnanesi, sinonimo di qualita, precisione e cura.
L'impasto viene estruso esclusivamente attraverso tratile in
bronzo, rispettando la tecnica dell’essiccazione lenta a
bassa temperatura e il confezionamento avviene

rigorosamente a mano.




Il risultato finale & una pasta che:
 conserva tutti 1 principi nutritivi;
* ha un gusto e un sapore unico;

* esalta ogni condimento;

* ha un’insuperabile tragranza.




Il grano duro 100% italiano da cui & ottenuta la semola

di alta qualita con cui & prodotta la pasta Ducato d’Amalfi
Gragnano, parla e profuma del nostro meraviglioso Paese
e delle sue tradizioni agricole.

PASTIFICTO

~ GRAGNANDO




ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

Dalle 18 alle 48 ore di essiccazione. 55 ore per alcuni
formati speciali.

Una pasta essiccata a bassa temperatura & un prodotto
naturale e per questo la sua cottura avra un punto e un
tempo ottimali.
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Dire che sia un mastro pastaio e riduttivo. Don Vincenzo &
“un artigiano con 1 poteri di un mago”. Lavora con le mani
nella semola fin dall’eta di 14 anni. E la memoria storica di
Gragnano ed & 1l custode di un’antica arte che si tramanda
di padre in figlio. E stato lui a trasmettere i segreti del
mestiere a Domenico Somma, formando una nuova
generazione di maestri pastai.

PASTIFICTO_____

~ GRAGNANO___
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1L PACKAGING:
DESIGN E TRADIZIONE

Confezionata a mano in scatole riciclabili, nel pieno
rispetto dell’ecosostenibilita.

Geometria, colore e un tocco di stile: un packaging che
proietta nel tuturo un prodotto tradizionale come la pasta.

N ._ Blu e verde. Mare e montagna. Il blu del Golto di Sorrento
s su cul si affaccia la nostra citta, 1l verde de1 Monti Lattari

nenmn | T g che proteggono le spalle di Gragnano.
A .(\ Liep A MA L
Cmetmenns | =SEARS Moderno ma nel rispetto di un'antica tradizione: 1'oro

bianco di Gragnano, che da sempre seduce 1l palato dei
"mangiator1 di pasta" , rappresentati sul retro del nostro
packaging.
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L’acqua e ’elemento fondamentale per lo sviluppo della
civilta. Sulle rive dei fiumi 'uomo ha posto le basi della
sua esistenza. E lo stesso vale per la citta di Gragnano e la
sua Valle dei Mulini bagnata dal torrente Vernotico,
alimentato dalle sorgenti dei Monti Lattari. E un paesaggio
incantato. F in questa atmostera magica, anche la talda
acquifera ha proprieta particolari come la purezza e la
poverta di calcare e cloro. Sono qualita che la distinguono
dalle altre e che nel processo di produzione rendono unica
la pasta IGP di Gragnano.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

PASTIFICIO

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

100% GRANO ITALIANO




kK
CHEF DOMENICO STILE

Brand ambassador

11 Pastiticio Ducato d'Amalfi Gragnano ha voluto creare un
tforte legame con lo Chet Domenico Stile, 2 stelle Michelin.
Giovane talentuoso di Gragnano, classe 89, il piti giovane
chef stellato della Capitale.

Nei1 suoi1 piatti c'e tutto 1l gusto della tradizione campana e
una continua ricerca di quei gusti tradizionali tipici della
propria terra.

Lo Chet studia e consiglia delle ricette ad hoc da realizzare
con 1 nostri formati di pasta.

|5
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Assistere all’arte della lavorazione della pasta e al suo
confezionamento rigorosamente a mano significa vivere un
crescendo di emozioni, profumi e sapori.
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Al termine della visita, t1 aspetta la sala degustazione,
presso il nostro ristorante a km 0 "La Cucina del Ducato"
con ampia cucina a vista. 1l nostro ristorante otfre circa
80/90 posti interni e circa 40 posti in terrazza esterna, dove
potral accomodarti e assaporare piatti che celebrano la
nostra pregiatissima pasta.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___







CHEF MICHELE MOLARO

Michele Molaro & un vero interprete della tradizione e
dell’innovazione culinaria. Dopo aver mosso 1 primi passi
tra le miglior1 cucine di Napoli ed aver collaborato, tra gli
altri, con lo Chet Stella Michelin Gennaro Esposito, dal
2022 & alla guida de "La Cucina del Ducato". Nato nel
1991, porta avanti con passione e maestria un’arte che
esalta 1 sapor1 autentici del territorio.
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Il Ministro per il Sud
e la Coesione Territoriale
Giuseppe Provenzano
in visita al pastificio.
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Chiara Caso

I TASCA UMA LAUREA in Econonua. E ha 23 anind,
sppena compiuri. Chiara Caso porrebbe fare come
tante suc armiche: SpICCare il volo, lasciare il nido,
espatriare in un Pacse dove turto & i facile, Invece
ni, { hiara resta a | iignano, provinc di ™ il
bono wna gragnancse doc, ame la mia o, senfo
T, genzy di Lpegnari per rendere ancora pli
bella e viva questa cirte. Al liceo € impegna come
rapprescniante d stirueo, a rempi dell universic si
buirra in ;u-hm.l. prima come cons ::jh-u cominale
[POT ASSCSSOTC alle Politiche Giovani. c una vola hnid
;;]: *ilhf.j '|.tuJL:1. '.!I fondare wn anenda Innovarva:
il Pasrificio Ducato d' Amalh. Nen una u.-n'.ph._;:
azicmda alimentare, ma una stan up pluripremiaa

capace di legare cultura, storia, tecnologia, tradizio

od esticcata lentunente, & basa IEmperatur. Poic'e
ta magia della cired, Ia qualind dell'aria, le condizioni
climariche !-.1|L:..|.:|u| che rend: W (JLIE ST '::ruJL-Hn
o ad ."I'I'llll:.l'. I'. CiOsy Ltl ["J.H‘:.]'.L 1 b SO W0 S0yl iu-
recohil, ma il nosioro e anlon 1a.f|| il :_1|11: e Chiara
perche |:||.'|l_|\'L|.|-.u.:.1|_|1|l;Lljdjh-:mt._'l..; imbarcaro
altre gquattro socie: Tullia Vanacoee, Anna Cimming
Antonella | |'|.§'_r-l||.-=_:|| ¢ Daniela Ruoceo. 11 Pastib-
cio Pucawo 1Y Amalh € nato nell aurunno ded 2019
[l B I'u!l T dlri'\ll E'.'.u ni i".'l'llll! PAFETT A MM oo
CHCTTI[MI VITLHOS0 nell’ adottare weom ']'.J:-'ll.' tf]'_;‘_!!..ii: C
'-UILJJ']IJI!. I VARV « J.I]|_|f.[|. ll|[rL .i“_t !,Hu-t!.Lzll:lL]L
vira € propria, abbilamo realizaro un miseo mul-
amediale per racconane ai visiamon come nasce la

pasta di Gragnano, Indossando un visere 41 ¢ &

Il Mattino

Gragnano

[ segreti della pasta
spiegati al ministro

Hanno offerto una originale performance
delle loro capacita tra i fornelli sotto l'occhio
curioso del ministro peril Sud Giuseppe
Provenzano, intervenuto al vernissage del

nuovo Pastificio «Ducato d’Amalfi» di
Gragnano. Una ulteriore opportunita per gli
allievi della sezione alberghiera dell'Istituto
San Paolo di Sorrento. Gli studenti del
quinto anno, guidati dai docentidi salae
cucina, Luca Cioffi e Ennio Piemonte, Danilo
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della loro capacita di avere cura di questa terra se il
Sud FeCLperera parte del divario che lo eepara dal
Nond Ialia, <1l Sud ha i pcdi potenyi it e non &
L L] I.Jh.'l.iLl LHRILTE B | rl.l'l"'_{!J_'l. .IIZIIIL!«J. 1 Py LRI TR
¢ una shda ambiriosa ¢ ¢i vuole molio coraggio.
Dl rewro ci vuole tanta intmprendenza anche per
aprire unarivitd al Nord, dove non credo che la
shida sia meno ardua. Allora rante vale farlo qui,
dove csistono oppormanic di hransamenw (pe
chi ke sa coglicre) ¢ uno Staro che incoraggia le stan
up, perché I'lralia & pronta a sostenere progerri che
sappiano valorizare b iadizione acuaverso 'inno-
vazinnes, dice inkari Chiard Case, che ha dppena
arrivato un accondo con Invicalia, agenzia nazionale
per lo sviluppo d'impresa, per porer vendere fusilli
e spaghetti all esrern. «Gragnano & l'unico paese al
manda che vanm una pasea lpp, ~.|n1j.'|!1 percheé la
':l:.J:h.lL'l. 1i. EranLr 1.1'.1]"-' WICTIC :Il'll]uﬂ..ﬁ.L Ll dijua
songiva dei Monn Latear, per pod escere teafilarz in

stampi di bronzo, che danno quell aspetro rugosn,

Lo foto

di guests
pagine
hanno fatio
la storia

doedln foto-grafia.
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un'zienida giovane, priorc asolum & stara [ soste-
nibilith ¢ inkare la pasea viene conbezionata a mano
in scatole riciclabili e l'intera hiliera & 2 basso daatasiiie]
imbienmle. Pia di recenme & sorma una sila .’l:--:.',:|-
starione, in realtd na terrares vista Vesuvio dove
poter assagmiire i pi douti ded Ducate d Amalh: <] a
nosira mission & incarmare un altemativa moderma,
nel rispeto delle radizioni, che dia a Gragnano la
visibilich che meriras,

Lelemento essenziale per munte € avere un sogno
da realizrrare, come quello che oltre vent'anni fa
i]J. ".':"l."l.'.i'l !':J.n. I‘li‘lr_' l'l.].' b=l g L!'I:.IIILII:I S WENVER _"\--.I Armi &
con te figh piccoli, a lasciare un sicurissimo lavon
da insegnante in una scuols pubblica per londare a
Napali, nel Quartient Spagnoli (dove vive il 10%
dci bambini napoletani ¢ ¢'¢ un taso d'abbandono
soolastico bra gli B e 1 13 anni fra i pid ald d lealia),
g "||.1.f:|.| »:|!I'l.|'!-..| i III:' N si ]i!!1|l.|~.'-.:' b | il'll'r".lrll'l'n.'
nocioni, ma fosse " Dalla parte ded bambini”, divenu-
L0 e LI AUOND metndo educativo replicas in alire
parti del Paese. Ogpi Rachede conduce un’impresa

Di Vuolo e Alessio Imperiale, con la
partecipazione del maestrodi
enogastronomia, Enrico Cosentino, hanno
proposto una ampia tipologia di primi piatti,
spaziandodagli spaghetti con il pomodoro
del piennolo, al Vesuvio alla genovese, al
mezzo pacchero con puttanesca di calamari,
pasta mista con fagioli e cozze. Una vetrina
disaporicon uno speciale menu
particolarmente apprezzato dal ministro, il
quale ha sottolineato I'importanza della
sinergia della formazione professionale
degli studenti con il nuovo progetto
dell'azienda «Ducato d’ Amalfi». Nel corso
della visita e stata illustrata la produzione
artigianale della pasta di Gragnano igp eil
ministro ha visitato il primo museo della
pasta immergendosi nella storia e nel gusto
della pasta gragnanese.

antonino siniscalchi
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JRE CRIMINAL E
CHE SEHA ORE 21.20

Pastificio Ducato d’Amalfi Granano
per Eccellenze Italiane - Rai 3

> Guarda qui

PASTIFICGIO

~ GRAGNANO____



https://www.raiplay.it/video/2024/11/Eccellenze-Italiane---Puntata-del-12112024-fec44a8c-792a-4f72-9873-d951c95f7866.html
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@ jana_italyioodpen &
G Mapok

@HE Pisce s sdolfo_forunato & altre persons

jana_italyfoodpm E sppena uscita la secondda
videcdicetita della rubics di llaly Food Pam "Pasts
alla ibgtad™ con gpesticodooaiodamad! g
"Wesuvio In iofe® Son pasla "Vesvio” salsiccia
Eicols & cremp di lior 3 Zehca sanati n padella g
nicodtn o huscells, @vincenmolslconodolicious I'ha

A Q H O ©

ﬂu Place a chisra_us & alire persons

Imeaaxie Seorts perlo sellimana, perche & Gregnend
Aon put paseate un solo giems sehzh mangare pastsl £
pliorn percha noen investiee 56 una realla fresca, giowanag,
Innoeathes ma che ben rispetts s fradizlons?
Compliment] @osstilicodecatodsmalf per Nottima
pasiall = .

i jana_italyToodprn &
- Meanok
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MLF misce s deniclarucscefD & altre persone

whao_is_Tabiuccio Puitanesca &
CruanG i woi Conascono questo patta? o

Gl spaghath alla paiflanesca Sona un prienn pratto
tipica gl cucing napoietana, detta anche
BENpRCETE lh Suleny & Chiapoaneid (ol &
capperi}
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Catarts

Qv [
&2 Y riace s sdalfa_fertunate & altre persona

méatenrmano_ Ragl o Pesdalnce

U g’ brutts B8 & veic ma auankd & Buona peib®es
Calamarats FEnlasted LItimacs nal suo Temo s,
quindi sapori asaltats al massimo, guakche datiering &
# i oi Renia Pestalrice! g Purtrops in kito
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f F. danielerassichef

- Faenre

bl Piace s pasqualocsse ¢ altne persone

danieberossiche! "Carbonada 207 @ funghi porcini ¢
erumbly & guansle!

Per questla ricelta, con pochl ingredient mes di otlima
GUANER, DTG B8 N GPRNTe NasEE B pacchEns
bgp, donata dal pastificie @pestiticioducsiodamsdt o
Mliztma guaEsh. Utilrsame anche degh aliment
gireciacl, laverati con becniche mnovithee [coirs i
crema lavorata prima & bagro mara € pod ciot per
Hone 551010 wiato), ped sMOTzETe #§ saporie Eungente
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Formati lunghi

|\\v|i||:|,
l)l.".\rl'(}
AMALF)

PASTA I GRAGNAXO iy

SPAGHETTI

SPAGHETTI

@ 7 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

i".\'HWIM
DUC \TO
AMALFPF]

FASTA I} GURAGNANG Gy

HUCATINI

1007% GRANC TTALLAND

BUCATINI

(M 12 min.

PASTIFICI PASTIFICIH
DUCATO D \J
AMA \ M

PASTA DI GHAGN ANO P

SPPAGHETT) ~"l“.“,'.””.\‘l
ALLA CHITARRA .

ST DRANG IALIANG NP GAAND TIALIANG
i -

~ .

SPAGHETTI SPAGHETTONI
ALLA CHITARRA

@ 14 - 15 min. @ 12 min.

PASTIFICIO
DUCATO
AMALF]

PASTA I GUHAGNANO 1

LINGUINE

120 GRANG ITALIANO
-

LINGUINE

(® 10 min.

PASTIFICI
DU (A
\ M A

PANTA I GRAGNANO G

TAGLIATHLLE

100% GRANO FIALIAND
-

TAGLIATELLE

(® 11 min.

-~ PASTIFICIQ
Y 1 e
DUCATO
AMALF]
SN \\ T e

PASTA DI GRAGNANO IGpP

Pasta di Semola di Grano Duro

MAXI SPAGHETTONE

Cottura 13-16 min. /€ anking time 15-16 min

100% GRANO ITALIANO
-

MAXI
SPAGHETTONE

(O 15-16 min.
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Formati lunghi

Gli Spaghetti sono i1l formato di pasta lunga piti conosciuta al mondo,
oltreché il vero simbolo del Made in Italy. Grazie al tradizionale diametro,
intermedio nell'universo delle paste lunghe, & tra 1 formati piti versatili,
protagonista di infinite combinazioni.

@ 7 min.

— PASTIFICTO____

_ GRAGNANO____

PASTIFICIg

DU CATO

IA)X \[ 4\ ]AJ lﬂ I

(RN
LSRN | & .
PN %} S

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

SPAGHETTI

Cottura 7 min

100% GRANO ITALIANO
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Formati lunghi

I Bucatini sono una pasta dal formato lungo molto amata dalla tradizione
gastronomica romana. I Bucatini all’amatriciana sono un binomio
indivisibile, quasi un brand della romanita. Tuttavia si sposano bene anche
con sughi meno corposi a base di pomodoro fresco, verdure e formaggi.

@ 12 min.

— PASTIFICTO____

_ GRAGNANO____

I’ES'I‘II"HII!]
DU C AT
AMALF ]

000 R LTINR

PASTA DI GRAGNANO IGp

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

BUCATINI

Cottuta 12 min

100% GRANO ITALIANO
R
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Formati lunghi

Il nome del formato di pasta Spaghetti alla Chitarra deriva dalla chitarra, lo
strumento utilizzato per produrla. La musica non c'entra molto, perché in
questo caso si tratta di un telaio composto da fili di acciaio disposti a pochi
millimetri di distanza, sul quale s1 pigiava I'impasto, per ottenere tanti
spaghetti omogenei e a sezione quadrata. La scanalatura e la robusta
consistenza rende questo formato di spaghetti particolarmente adatto a
trattenere sughi di carne e pesce.

@ 14 - 15 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

PA ASTIFIG)Q
DUCATO
AMALF ]

LA
NN (&% ¢ .
» ‘Q} QU

PASTA DI GRAGNANO IGpP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

SPAGHETTI
ALLA CHITARRA

Cottura 13 min.

100% GRANO ITALIANO |
= ‘.

&
~ "

35



Formati lunghi

La superficie degli Spaghettoni & rugosa, consistente e pitt corposa degli
spaghetti tradizionali e ha il pregio di mantenere in maniera eccellente la
cottura. Gli Spaghettoni sono buoni per tutte le stagioni: si abbinano
perfettamente alle salse autunnali, a1 piatti primaverili ed estivi a base di
delicate verdure e frutti di mare.

@ 12 min.

— PASTIFICTO

~ GRAGNANO

I’\YS'I‘II-’I(IIU
DUCATO
,)\ :\l f\_ H y 1 J

-2 (&
&

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

SPAGH ETTONI

Cottura 12 man

100% GRANO ITALIANO
- - )
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Formati lunghi

Le Linguine appartengono alla “famiglia degli spaghetti”. Si discostano da
questi ultimi per la forma pit schiacciata e rettangolare. Le Linguine sono
molto amate in tutto 1l Bel Paese, ma la loro origine & ligure.

S1 sposano perfettamente con sughi freschi di pomodoro e di pesce. Molto
rinomate le Linguine allo Scoglio.

@ 10 min.

— PASTIFICTO____

 GRAGNANO_

I’\YS'I’II-'I(II(I
D U C ATQ
AMALF]

0NN 'Q s LA

PASTA DI GRAGNANO 1GP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

LINGUINE
Cottura 10 men

100% GRANO ITALIANO ,
=
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Formati lunghi

Le Tagliatelle di Gragnano IGP si differenziano da quelle emiliane perché
non sono all'uovo. Per la produzione utilizziamo solo due ingredienti: semola
di grano duro e la rinomata acqua della falda der Monti Lattari.

Nonostante l'origine centro-settentrionale, le tagliatelle sono amate in tutta
Italia. Consigliamo I'abbinamento con ragi e salsiccia.

@ 11 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

PASTIRICI
DU C ATQ
;\ :\I A\;‘_]J 0 T

NanA ALy [
~2iaso 161

.\\
~

»
s
o CLCLLeCde

PASTA DI GRAGNANO 1IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

TAGLIATELLE

Cottura 11 min

100% GRANO [TALANO
=
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Formati lunghi

Spaghetto extra spesso, dal morso deciso e dalla consistenza corposa e
avvolgente. Richiede una cottura pitt lunga e regge bene condimenti intensi.
Un formato perfetto per ragti robusti.

@ 15-16 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

I‘.\YS"I‘II"I(IIU
DUCATO
AMALF I

PPN Q s R

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

MAXI SPAGHETTONE

( ottura 15316 min. /€ ooking time 15-16 min.

-

&

9






Formati corti

CANDELE CASERECCE TORTIGLIONI ELICOIDALI MEZZE MANICHE PENNE PENNE RIGATE PENNETTE LA MISTA TUBETTONI
CORTE RIGATE
@ 10 min. @ 7 min. ® 12 min. @ 11 min. @ 11 min @ O ., @ 8-0Omn. @ 11 min.

@ 10 min. @ 10min

-.—_‘1 flh!lﬁ"'.h‘ I',l: "

CALAMARATA

VESUVIO ZITI CORTI ZITI CORTI MEZZE PENNE SEMINI STELLINE TUBETTI LISCI TUBETTI RIGATI CALAMARATA (
LISCI RIGATI RIGATA
@ Smin @ 8 min. @ 10 min. @ 8- 10min @ 8- 10min. @ S-10min @ &- 10 min. @ 18 mun. @ 11 min.

@ 8 min.

ELICHE LUMACONI MEZZI PACCHERI MEZZ1 PACCHERI PACCHERI PACCHERI RIGATONI PENNONI SCIALIATIELLI
RIGATI DI GRAGNANO RIGATI RIGATI
® 10 min. ® 16min ® 18min ® 1l min. (® 18 min. ® 11 min. (® 13 min. (® 13 min. ® 17 min.

PASTIFICTO

~ GRAGNANO___
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Formati corti

Le Candele corte di Gragnano IGP sono un formato di pasta corta
molto apprezzato in abbinamento a sughi della ricca tradizione
napoletana, in particolar modo ragti e “genovese”.

@ 10 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

v

PASTIFICLO
DUCATO
AMALF]

b
DI ‘% P <R

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Dure
Trafilata al Bronzo

CANDELE CORTE
Cottura 10 men ;

100% GRANO ITALANO

(o= 3 4 3N
"SNGE
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Formati corti

Le Casarecce, riconoscibili perché si presentano arrotolate su se stesse
e incurvate sulla punta, ben si accompagnano a condimenti basati su
ingredienti tipicamente mediterranei come melanzane, pomodori,
ricotta e basilico.

@ 10 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

PASTIFICTIO
DUCATO
AMALF ]

NN \\ F e

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trahilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA A BASSA YEMPERATURA

CASARECCE
Cottura 10 many. \

100% GRANO ITAUANO
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Formati corti

Eleganti, sinuosi e pertetti per valorizzare ogni tipo di condimento, grazie
alle rigature ascensionali, 1 Tortiglioni di Gragnano IGP sono una pasta tra le
pitt amate dal pubblico italiano e internazionale e sono perfetti per
I'abbinamento con sughi corposi (ragii di carne) o con salse piti delicate (ai
tunghi porcini).

@ 10 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

b 4

P ES'I‘H"I(II(]
DUCATO
AMALF ]

/ JED
) & s LEEEE

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

TORTIGLIONI

COUurg 3 ¥ men, ) :
100% GRANO ITALANO

11



Formati corti

Il nome richiama I'estate e anche per questo motivo, questo formato si abbina
perfettamente a condimenti e sughi tipici della bella stagione.

@ 12 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

~ PASTIFICIO
DUCATO
AMALF]

I (& B ccccceceee
&
PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta ¢i Semola di Grano Duro
Trafilata 2l Bronzo

MEZZE MANICHE RIGATE

LoD

g 100% GRANO ITALIANO

45



Formati corti

Le Penne lisce sono uno dei simboli della pasta italiana. La qualita
principale di questo formato e la versatilita, perché s1 adatta ad ogni tipo di
salsa o condimento. Le penne lisce sono perfette anche per ogni contesto: dal
pranzo in famiglia alla cena con gli amici.

@ 11 min.

PASTIFICTO

GRAGNANDO

b 4
PASTIFICIO
DUCATO

. " ilf\ 'r{ "\ 4
1) ) b 'Y Y
AMALEF]

DWNNM | LA

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo
:S\ :: '-‘." .A.‘.‘_ ',:‘\' 'A I ')-.\\\.)'- 1EM

PENNE

Cottnra 11 mn |\ Cooling time |1 mn

100% GRANO ITAUANO
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Formati corti

Questo formato di pasta appartiene alla "famiglia delle penne" che prende il
nome dall'antico pennino utilizzato per scrivere.

Sono due le caratteristiche principali delle penne rigate: la superficie rugosa,
che consente di trattenere bene 1 sughi e 'ecletticita del prodotto, che si
sposa con qualsiasi condimento.

@ 11 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

b 4
PASTITICIO

)| oY ' 2 hiat
DUCATO
, A A ). \J
l') v Y -
AMALF
A A A A :i
NN ,‘ CRECLLCCEK
PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo
| NE LENTA A BASSA TE)

PENNE RIGATE

Cottura 13 m A
100% GRANO ITAUANO
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Formati corti

Le Pennette sono di forma ridotta rispetto alle Penne rigate, pur conservando
I'inconfondibile taglio diagonale sulla punta.
Le Pennette esaltano 1l sapore di zuppe e salse piccanti.

000N

! U 2pret0es
Q. "‘ \\(\(\'\\(('

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo
880 ..- J :‘;E L?‘-‘\,':A l‘\ : ."-\(f" ! I'. v

O min. | PENNETTE
oy et Cottuea Qmn \
S . : 100% GRANO ITAUANO
PASTIFICIO

~ GRAGNANO___
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Formati corti

Ecco un prodotto classico della cucina italiana. I rigatoni sono caratterizzati

da una spessa superficie rugosa che trattiene tutti 1 tipi di condimenti.
Sono ideali per il ragii di carne, ma anche per quelli pit semplici, oltreché
per timballi e pasta al forno.

PASTIFICIO
DUCATO
AMALFI]

MY 'QL Cess

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

| .,
) (o RIGATONI
13 m].no e Cortud Lmn
it o 100% GRANO ITAUANO

A

j@‘ "‘ \.

\ Lo o,
£53 0% =

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___
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Formati corti

La Mista e un particolare mix di formati, progettato per zuppe,

minestroni e primi piatti invernali.

@ 3 - 9 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

st § ANC 4 a3

N ates o & W
Pore § Pt
oy tia
Den § aaars tha

AT
AW i e
NS
PR AFVR PN

(2 -
bk AL

b 4
I’;\S'l‘ll"HII()

SN )K LS

PASTA DI GRAGNANO 1GP

Pan JO«)""’ Y. \)yn
Ta‘on IO

LA \lIHlA

ura 910 min

100% GRA_NB [TALIANO
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Formati corti

I Tubettoni sono una pasta corta dal taglio liscio e dalla forma cilindrica.
Sono I'ideale per una ricetta tipica della Costiera Amalfitana, 1 “Tubettoni
alla maiorese”, a base di mozzarella, basilico e pomodoro: un piatto
tfresco che regalera al tuo palato 1l sapore di una terra stupenda.

@ 11 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

b 4

PASTIFICIO
DUCATO
AMALF]

DN ‘t e R
p Y y

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

TUBETTONI
Cottura 11 min. |
100% GRANO ITALIANO
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Formati corti

Le Mezze Penne sono un formato di pasta corta facile da preparare e versatile
nella scelta del condimento, dal pitt semplice al pit elaborato. Questo
formato appartiene alla “famiglia delle penne che prende 1l nome dall’antico
pennino utilizzato per scrivere.

@ 10 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

b 4

PASTIFICIO
DUCATO
AMALF]

NN (& % (e
&

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grane Duro
Trafilata al Bronzo
ESSICCAZIONE LENTA A BASSA Y

MEZZE PENNE

Codtora 10 mn \ Conding tiooe 10 m

100% GRANO ITAUANO
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Formati corti

Gl Ziti (o le Zite) sono un formato di pasta di Gragnano lungo che
tradizionalmente veniva spezzato a mano prima della cottura. In questo caso
sono gia stati tagliati e sono perfetti per essere conditi, oltre che con la
classica Genovese, con sughi di vario genere, sia di pesce che di carne o

verdure.

@ 3 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

v
STIFICIO

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola i Grano Duro
Trafilata 2l Bronzo

e = ~a
NIONE :_.‘.'.Y:\ A SASSA TEMPERA

7111 CORTI LISCI

Cottura 8 men. \

g -
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Formati corti

Il nome Zit1 (o Zite) ha un'origine piuttosto curiosa. Un tempo alle donne
senza marito era affidato 1l compito, la domenica, di restare in casa a
preparare la pasta con il ragti napoletano, anziché partecipare alla messa.
Questo formato lungo a sezione circolare prese quindi 1l loro appellativo,
"zite". Gli zit1 ngati di Gragnano sono perfetti per la pasta al forno e per 1
timballi, oltreché con 1 sughi corposi, come 1l ragti della domenica, una delle
tradizioni immortali della cucina napoletana. Uno dei segreti & la sua
rigatura che trattiene e conserva tutto 1l sapore dei condimenti.

@ 3 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

b 4
PASTIFICIO

PASTA DI GRAGNANO 1GP
Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ECC T ATV e 3 )
o L CALURNE SENN A A BASOA ! "

71711 CORTI RIGATI
Cottuta 8 ma. \

100% GRANO [TALIANO

o4



Formati corti

Piccoli cilindr lisci, molto usati nella cucina tradizionale del sud Italia.
Sono ideali con legumi come fagioli e lenticchie.

@ 3 - 10 min.

— PASTIFICTO____

GRAGNANDO

R—

PASTIFICTO

PASTA DI GRAGNANO IGP

100% GRANO [TALIANO

25



Formati corti

E un piccolo formato piuttosto versatile. Si abbina bene a condimenti di varia
natura ed e utilizzato anche per le minestre.

@ 3 - 10 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

b 4
PASTIFICIO

DUCATO
AMALF I

MMM %,« Ceeecees

PASTA DI GRAGNANO IGP
P2

-
322 S Somola & Grand Do
;

Teabians o Becezs

FUBETTI RIGATI
odiura 10 mun. X ookong L 10 toin
100% GRANO [TAUANO

4‘ “«‘ '-. ":(F. AN

A A AT

56



Formati corti

Gl Elicoidali sono un formato di pasta rigata, avvolto ad elica. Le
scanalature e la rotazione elicoidale trattengono i1l condimento e rendono
questo formato adatto a molte ricette.

@ 7 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

b 4

PASTA DI GRAGNANO 1GP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

172y 8 YA ¢ ‘A Y SCOATI OA
CAS 1Y - .,‘_.\, A ‘?:‘43‘_\}\ EMS QA w5

E1LICOIDALI

Cottuza 7 min, \

100% GRANO ITALIANO
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Formati corti

Il nome deriva dalla forma, molto simile a quella degli anelli di calamaro.
L'abbinamento ideale & con sugo di pomodorini Datterini o del Piennolo. Da
provare anche con tocchetti di pesce e molluschi.

@ 18 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

b 4

=P ASTIFICLA
DUCATO
lx)\ L\I L\WIJ 1_ﬂ I

MM (T cecceeese

PASTA DI GRAGNANO IGP
Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

CALAMARATA

Cottued 18 min. )

100% GRANO ITALIANO
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Formati corti

Pasta ad anello, simile ai calamari, tipica della cucina napoletana. Perfetta
con sughi pesce o frutti di mare.

11 min.

— PASTIFICTO____

GRAGNANDO

PASTIFICIO
DU CATO
]:—\ M 4\%11 ||

0000005 hd\ eRReeeee

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

CALAMARATA RIGATA

Cottura 11 min | (noking time 11 min

100% GRANO ITALIANO
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Formati corti

Il nome Eliche deriva dalla forma, costituita da alette che s1 attorcigliano su
se stesse 1n una spirale armoniosa, che cattura ogni tipo di condimento.

Le eliche sono un formato di pasta che si presta a qualsiasi tipo di piatto, da
quelli piti classici o elaborati, a quelli semplici e creativi. Ottime anche
durante 1 periodi piu caldi, per preparare stiziose insalate di pasta.

@ 10 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

v
P'\\l‘lFl(lO

DU C ATQ

AMA L ]ﬁ

INN%H ‘%"} (S

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

ELICHE

Cottura 12 min, \ Cooxing e 12 i
100% GRANO ITALIANO

l
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Formati corti

Il nome deriva dalla forma, che evoca e si 1spira al guscio di una lumaca.
L'origine di questa pasta ¢ campana. Ti consigliamo di provarli con sughi
corposi, come il ragti di carne di maiale, o a base di verdura. 1l diametro
accentuato ha 1l grande pregio di catturare 1 condimenti per esaltarne 1
sapori.

@ 16 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

~ PASTIFICIO
DUCATO
AMALF]

I (&, B et

\..“_

PASTA DI GRAGNANO 1GP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

I,LUMACONI
CO'.'.ufd 16 mn

100% GRANO ITAUANO
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Formati corti

I Mezzi1 Paccheri sono la variante piu corta dei Paccheri di Gragnano IGP,
per la precisione la lunghezza & esattamente la meta di un pacchero.

Ragui di carne o di pomodoro, sughi a base di pesce o di molluschi, tutto si
sposa pertettamente con questo formato.

@ 18 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

P.\S'l‘_ll"l(lll]
DUCATO
AMALFI

) (% cccceeeee
PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

MEZZ] PACCHERI

Cottura 18 mn. \

~

100% GRANO ITALIANO
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Formati corti

I Mezzi1 Paccheri sono la variante piu corta dei Paccheri di Gragnano IGP,
per la precisione la lunghezza & esattamente la meta di un pacchero.

Ragui di carne o di pomodoro, sughi a base di pesce o di molluschi, tutto si
sposa perfettamente con questo formato. La superticie rigata, oltreché
porosa, permette di assorbire al meglio 1 condiment.

@ 11 min.

PASTIFICTO

~ GRAGNANO___

PASTIFICIO
DUCATO

R P
PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

MEZZI PACCHERI RIGATI

. . \ {
Cottura 11 men.

iy e
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Formati corti

1 Paccheri Lisci di Gragnano IGP rappresentano 1l simbolo della pasta
oragnanese. Il nome deriva dal cetfone (pacchero in dialetto napoletano)
che 1 proprietari dei pastifici artigianali assestavano agli scugnizzi che
raccoglievano e mangiavano 1 resti della pasta lasciata ad essiccare

in Via Roma.
In cucina 1 paccher1 di Gragnano si sposano un po' con tutto, dai sughi

a base di carne alle salse di pesce.

@ 18 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

WM (. F cceeeeees

-

PASTA DI GRAGNANO 1GP
Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

PACCHERI DI GRAGNANO

Cottura 18 min. \
100% GRANO [TAUANO
&>,
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Formati corti

La supertficie rigata, oltreché porosa di questo formato, permette di assorbire

al meglio 1 condimenti, che vengono trattenuti pertanto non solo dalla

superficie della pasta, ma anche dalla forma c1.
ingredienti di penetrare al meglio.

@ 11 min.

PASTIFICTO

~ GRAGNANO___
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PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

PACCHERI RIGATI

Cottura 11 min \ Cookii

100% GRANO ITALIANO
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Formati corti

Gl Scialatielli di Gragnano IGP sono un classico della cucina campana e
amalfitana. Si distinguono dagli spaghetti tradizionali per le listarelle piu
corte, pitl larghe e di sezione rettangolare. Il nome deriva dal dialetto
napoletano, precisamente dal verbo sciglia che, riferito a1 capelli, signitica
"scompigliare" spettinare. Fd & questo lo stato in cui si presentano gli
scialatielli appena scolati e serviti nel piatto. Gli Scialatielli sono perfetti con
tutti 1 frutti di mare, ma si adattano bene anche a ingredienti piti collinari
come 1 funghi porcini.

@ 17 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___
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PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

SCIALATI | P M
Cottura 16 mn. \

100% GRANO ITALIANO
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Formati corti

I Pennoni Rigati sono una variante pit grande delle classiche Penne e, grazie
alla loro dimensione, riescono a trattenere al meglio 1 condimenti.

I Pennoni Rigati sono ottimi per la preparazione di pasticci al forno e sono
particolarmente adatti conditi con sughi di carne, con le verdure o col pesto.

@ 13 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

v

PASTIRICLO

MM &“\ et

PASTA DI GRAGNANO 1IGP
Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

PENNONI RIGATI

Cottura 14 min. A
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Formati corti

Il Vesuvio & un formato ispirato al gigante che domina il Golfo di Sorrento di
fronte Gragnano. Questo formato speciale dalla sagoma conica & un omaggio
a uno dei simboli del nostro territorio e in generale di tutta la Campania. In
cucina e ideale abbinarlo con sughi freschi della ricca tradizione
mediterranea.

@ 3 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___
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PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo
A 4 .‘,‘\", 'K f_.'..':‘ ).\ :.»‘« .\.;J.! itM

VESUVIO
Cottura 10 mn,

100% GRANO ITAUANO
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Formati corti

Le pastine Ducato D’Amalfi sono state create per introdurre 1 piti piccoli al
mondo della pasta rtigianale. Sono, inoltre, 'ingrediente perfetto per
arricchire zuppe, minestre e brodi.

@ 8 _ 10 min. Cwils ij;r'"‘t!':“l-!-;\'f)'lt!:' ' B

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___



Formati corti

Le pastine Ducato D’Amalfi sono state create per introdurre 1 piti piccoli al
mondo della pasta rtigianale. Sono, inoltre, 'ingrediente perfetto per
arricchire zuppe, minestre e brodi.

@ 3 - 10 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

SEMINI

Cottura § min. \ Cooking time 5=

X00
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Formati speciali

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

PASTIFICIO
DUCATO
AMALFI

PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

CANDELE LUNGHE

@ 8 - 10 min.

100% GRANO ITALIANO

CANDELE LUNGHE

PASTIFICI0

PASTA 1) GRAGNANO 1GP

Pas
a5t3 di Semola di Grano Duro
Trafilats al Bronso

FUSILLI

@ 16 - 18 min.
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Formati speciali

Le Candele sono una pasta lunga nata dalla grande tradizione gastronomica
napoletana. Come suggerisce il nome, questo formato s1 chiama cosi proprio
per la sua forma, del tutto simile alle candele, unica fonte di i1lluminazione
prima dell’avvento dell’elettricita. Diverse dagl Ziti per 1l diametro (che &
pit grande), le candele devono essere spezzate a mano 1n tre o cinque parti
prima di essere cotte e si abbinano perfettamente con la “Genovese”

e con 1l ragt.

3 - 10 min. &l : - I— ——
- PASTA DI GRAGNANO IGP

Pasta di Semola di Grano Duro CANDELE LUNGHE
Trafilata al Bronzo 1005 GRA_’_VE ITALIANO Cottura 8-10 min. \

~ PASTIFICTO

~ GRAGNANO
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Formati speciali

Questo affascinante formato di origine partenopea deve il suo nome all’antico
metodo di produzione, poiché un tempo per realizzarli occorreva arrotolare
oli spaghetti attorno ad una sorta di ferro da calza (detto appunto “fuso™).
Sono buonissimi conditi con pomodoro o verdure, insieme a parmigiano o
pecorino. Ricetta perfetta sono 1 tusilli lunghi allo Scarpariello.

@ 16 - 18 min.

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

PASTIFICIO

PASTA DI GRAGNANO I1GP

Pasta di Semola di Grano Duro
Trafilata al Bronzo

ESSICCAZIONE LENTA
A BASSA TEMPERATURA

100% GRANO [TALIANO
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LINEA BI1O

Quella della pasta di Gragnano e una storia lunga centinaia di
anni alla quale noi del Pastificio Ducato D'Amalfi prendiamo
parte con passione e dedizione quotidianamente. Da oggi tutto
il gusto e la tradizione dell’antica trafilatura al bronzo dei
maestri pastal gragnanesi sono disponibili in uno speciale
tormato realizzato con semola di grano duro certificata Bio.
Lacqua dei vicini Monti Lattari ed il particolare processo di
essiccamento sono le caratteristiche princi- pali che rendono
questa pasta davvero speciale ed apprezzata nel mondo. I
nostri formati sono prodotti con Semola di Grano duro

100% italiana e rappresentano oggi il meglio della nostra
o1a alta selezione artigianale.

_ PASTIFICIO
DUCATO
AMALRFI

GRAGNANO

Formati lunghi

SPAGHETTI LINGUINE TAGLIATELLE

(® 7 min. ( 10 min. ( 11 min.

Formati corti

MEZZ1 RIGATONI FUSILLI CORTI  PENNE RIGATE ELICHE VESUVIO
PACCHERI
® 18 min. ® 13 min, ® 10 min. (® 11 min. ( 10 min. (® 8 min.
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CHEF LINE 1000¢

Pensata per il mondo della ristorazione, la nostra Chef
Line nasce per rispondere alle esigenze dei professionisti
della cucina. Disponibile anche nel pratico formato da 1
kg, unisce qualita artigianale e comodita, garantendo la

stessa eccellenza e tenuta in cottura che contraddistingue
ogni nostra trafila.

Sy (5 ceeceecce




Schede tecniche

BUCATINI
Cott. 12 min.
EAN 8058269370008

SPAGHETTI
Cott. 7 min.
EAN 8058269370275

CANDELE LUNGHE
Cott. 8-10 min.
EAN 8058269370039

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

TAGLIATELLE
Cott. 11 min.
EAN 8058269370312

SPAGHETTI ALLA CHITARRA
Cott. 14-15 min.
EAN 8058269370282

Peso confezione: 500g

Dimensione confezione: 102x55x290mm
Numero di confezioni per cartone: 12
Dimensioni cartone: 300x200x340mm

SPAGHETTONI
Cott. 12 min.
EAN 8058269370299

LINGUINE
Cott. 10 min.
EAN 8058269370107

Peso confezione: 500g

Dimensione confezione: 102x55x290mm
Numero di confezioni per cartone: 12
Dimensioni cartone: 300x200x340mm

Numero di livelli (strati) su un pallet: 4
Cartoni per strato: 16

Cartoni totali per pedana: 64

Altezza totale della pedana: 1440mm

FUSILLI
Cott. 16-18 min.
EAN 8058269370398

MAXI SPAGHETTONE
Cott. 15-16 min.
EAN 8058269370166

Numero di livelli (strati) su un pallet: 6
Cartoni per strato: 6

Cartoni totali per pedana: 36

Altezza totale della pedana: 1480mm

E possibile spedire: Singoli colli / Cartoni misti / Pallet misti
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Schede tecniche

CANDELE CORTE
Cott. 10 min.
EAN 8058269370046

CASARECCE
Cott. 10 min.
EAN 8058269370053

TORTIGLIONI
Cott. 10 min.
EAN 8058269370077

ELICOIDALI
Cott. 7 min.
EAN 8058269370084

MEZZE MANICHE RIGATE

Cott. 12 min.
EAN 8058269370152

PENNE
Cott. 11 min.
EAN 8058269370183

PENNE RIGATE
Cott. 11 min.
EAN 8058269370190

PENNETTE
Cott. 9 min.
EAN 8058269370213

LA MISTA
Cott. 8-9 min.
EAN 8058269370381

TUBETTONI
Cott. 11 min.
EAN 8058269370336

Peso confezione: 500g

Dimensione confezione: 134x81x215mm
Numero di confezioni per cartone: 12
Dimensioni cartone: 400x300x260mm

VESUVIO
Cott. 8 min.
EAN 8058269370343

ZITI CORTI LISCI
Cott. 8 min.
EAN 8058269370374

ZITI CORTI RIGATI
Cott. 8 min.
EAN 8058269370367

MEZZE PENNE
Cott. 10 min.
EAN 8058269370145

SEMINI
Cott. 8-10 Min.
EAN 8058269370268

Numero di livelli (strati) su un pallet: 7
Cartoni per strato: 8

Cartoni totali per pedana: 56

Altezza totale della pedana: 1900mm

STELLINE
Cott. 8-10 Min.
EAN 8058269370305

TUBETTI LISCI
Cott. 8-10 Min.
EAN 8058269370404

TUBETTI RIGATI
Cott. 8-10 Min.
EAN 8058269370329

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANDO ~
E possibile spedire: Singoli colli / Cartoni misti / Pallet misti



Schede tecniche

CALAMARATA
Cott. 18 min.
EAN 8058269370015

CALAMARATA RIGATA
Cott. 11 min.
EAN 8058269370022

ELICHE
Cott. 10 min.
EAN 8058269370091

LUMACONI
Cott. 16 min.
EAN 8058269370114

— PASTIFICTO____

~ GRAGNANO___

MEZZ|I PACCHERI
Cott. 18 min.
EAN 8058269370121

MEZZ| PACCHERI RIGATI
Cott. 11 min.
EAN 8058269370138

PACCHERI
Cott. 18 min.
EAN 8058269370169

PACCHERI RIGATI
Cott. 11 min.
EAN 8058269370176

Peso confezione: 500g

Dimensione confezione: 153x82x255mm
Numero di confezioni per cartone: 12
Dimensioni cartone: 490x310x290 mm

PENNONI RIGATI
Cott. 13 min.
EAN 8058269370237

SCIALATIELLI
Cott. 17 min.
EAN 8058269370251

RIGATONI
Cott. 13 min.
EAN 8058269370244

Numero di livelli (strati) su un pallet: 6
Cartoni per strato: 6

Cartoni totali per pedana: 36

Altezza totale della pedana: 1720mm

E possibile spedire: Singoli colli / Cartoni misti / Pallet misti
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https://www.pastificioducatodamalfi.it/product-category/selezione-ducato-damalfi/




PASTIFICIO Pastificio Ducato d’Amalfi Gragnano Srl

Sede Produttiva: Via Ponte Trivione, 2

(I) Sede Legale: Via Quarantola, 29
80054 Gragnano (NA) Italy

2000000505 Q,%:_  QRRARRKKK PIVA 09054801213

Tel. +39 081 189 49 688

info@pastificioducatodamalfi.it

www.pastificioducatodamalfi.it
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